
 

Änderungen vorbehalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.  *1= mit Phosphat 
Der Platz auf diesem Speiseplan reicht nicht aus, um Ihnen alle Zutaten, Rezepturen, Zusatzstoffe, Allergene und Nährstoffangaben mitzuteilen. 
Guten Appetit wünscht Ihnen das Team der Küche. 

Wochenspeiseplan vom 15. - 21. April 2024 

 Suppe Menü 1 Menü 2 - Leicht Dessert   

 
Montag Lauchcremesuppe Grünkohleintopf mit einem  

Mettenden vom Schwein 

Eieromelette  
mit Käsesoße,  

dazu Salzkartoffeln 
und Blattsalat 

 
Qurkspeise 

  

 
Dienstag Brokkolicremesuppe Hähnchen Cordon – Bleu 

mit Erbsen und Reis 
Gemüseeintopf 

vegetarisch 

 
Grießpudding 

  

 
Mittwoch Bouillon 

mit Einlage Erbseneintopf Rinderhacksteak  
mit Kohlrabi und Salzkartoffeln 

 
Milchreis 

  

 
Donnerstag 

Selleriecremesuppe 
Rostbratwurst vom Schwein, mit 

Currysoße 
dazu Bohnen, Paprika, Maisgemüse 

und Kartoffelstampf 

Gemüsepfanne mit Naturreis                  
und Käsesoße 

 
Vanillecreme 

  

 
Freitag Blumenkohlcremesuppe 

Gebratenes Seelachsfilet 
mit Remouladensoße, 

dazu Salzkartoffeln  
und Blattsalat in Cocktailsoße 

Rührei 
mit Kräutersoße, 

 Spinat 
und Kartoffelstampf 

 
Karamelldessert 

  

 
Samstag Gemüsecremesuppe Schnittbohneneintopf Hühnersuppeneintopf 

 
Buttermilchdessert 

 

  

 
Sonntag Rinderbrühe  

mit Einlage 
Nudeln in Tomatensoße 

mit Zucchinigemüse 
 

Hähnchenbrustfilet 
mit Mischgemüse 

und Reis 

 
Schokoladenpudding 
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